Fisk i
verdensklasse
/-\/

Ingredienser:
Reker (skalldyr), E223

Tral, Argentina

Allergener: Inneholder skalldyr, |

sulfitt (E220-E227)

Neeringsinnhold pr. 100 g:

Fett 09g¢
hvorav mettede fettsyrer 0 g
Karbohydrater 0g
hvorav sukkerarter 0g
Protein 22 ¢
Salt 0,77 g

Energi: 406 kj / 97 keal

SOURCE OF
OMEGA 3

Sterrelser og pakninger:

® 6 x 2 kg nettovekt

© Blokkfryst

e Kartonger per pall: 72 stk

e \/ekt per pall: 864 kg

e Holdbarhet: 24 mnd. fra prod.dato. 7
dager fra &pnet pose.

e | agring: -18°C. Ma ikke gjenfryses.

e |nperemballasje: Pappkartong

e Fangstomréade FAO 41
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RICE

SEAFOOD AS SEAFOOD

)

VARENR. 116 | EPDNR x

Argentinske villreker
Hele, ra 10/20

(Pleoticus Muelleri)

Viltfangede rgde rekene er unike sammenlignet med andre varianter av reker pa grunn
av sin sjenergse starrelse, lyse farge og eksepsjonelle smak. Som navnet antyder, har
rede argentinske reker en lys, nydelig rgd farge selv nar de er r. Den vakre, dype fargen
kommer fra deres neeringsrike gkosystem.
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